PROMOCAO DA SAUDE
Seguranca Alimentar e Nutricional

e Curso de Boas Praticas na Manipulacao de Alimentos

O curso é destinado a quem?
O curso é destinado a funcionarios e proprietarios de Servicos de Alimentacao,
tais como restaurantes, padarias, bares, buffets, lanchonetes, entre outros.

Qual o valor do curso?
O curso é gratuito.

Quais os temas abordados no curso?

Boas praticas, contaminantes alimentares, higiene pessoal, ambiental e de
equipamentos, recebimento e armazenamento de alimentos de acordo com a RDC
216/04.

Qual a carga horaria?
8 horas totais divididas em 2 horas por dia, ou seja, 4 dias.

Como fazer a inscricao?

Ainscricao é realizada na Secretaria de Salde Publica, Departamento de Vigilancia
em Saude. Avenida Presidente Kennedy, 8850, Vila Mirim. Se segunda a sexta-feira,
das 9:00 as 16:00 horas, telefone: (13) 3496-2456. Tendo em maos os seguintes
documentos: copia do RG e uma foto 3x4. As inscricdes devem ser feitas, no
minimo com um dia de antecedéncia.



